
■ご予約について

 　・ご予約期日：ご来館の1週間前まで

　・お支払方法：現金/クレジットカード/クーポン（全旅様・JTB様）

　・ご昼食場所：レストランもしくは多目的ホール

　・仕入れの都合によりメニュー内容が一部変更になる場合がありますのでご了承下さい。

■キャンセル料について

　※該当日が休館日の場合、その前日よりキャンセル料が発生いたします。

受付時間： 9:30～16:00

TEL(0561)63-5155

割子弁当Box lunch

花水木 Hanamizuki 山桃 Yamamomo 桜 Sakura
¥1,700 ¥2,200 ¥3,400

だし巻玉子 だし巻玉子 だし巻玉子
茄子のしぎ焼き 茄子のしぎ焼き 茄子のしぎ焼き

鰆焼魚 鰆焼魚 鰆焼魚
合鴨肉 合鴨肉 合鴨肉

ピーマン揚 さつまいもレモン煮 ピーマン揚
さつまいもレモン煮 松風焼 帆立煮

松風焼 えびと豆腐のふんわり揚げ よもぎ博多
海老フライ 海老フライ 海老フライ

串カツ 鶏唐揚 生野菜
生野菜 生野菜 飛竜頭
飛竜頭 南瓜煮 南瓜煮
南瓜煮 牛蒡煮 六方里芋
牛蒡煮 筍煮 牛蒡煮
筍煮 青味 青味
青味 花麩 花麩
花麩 小松菜油炒め わかめの酢の物

小松菜油炒め わかめの酢の物 酢タコ
御飯 酢タコ 茗荷甘酢漬

柴漬け 茗荷甘酢漬 胡麻豆腐
季節のフルーツ 御飯 いくら
季節の和菓子 柴漬け オクラ

季節のフルーツ 御飯
野沢菜漬
吸い物

季節のフルーツ
※季節によりメニュー内容は一部変更致しますのでご了承ください。

FAX(0561)63-5163

前々日 前日 当日

20% 50% 100%

税込み価格


